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Automatic Rice Cooker | For commercial Use |

Model No./ N° de modle / %1% / Modelo No / 2& #i5 / s3 Model: SR-42HZP

Before using this rice cooker, please read these instructions completely.
Avant d'utiliser ce cuiseur de riz, veuillez lire attentivement ces instructions.
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Antes de usar la olla arrocera,lea estas instrucciones hasta el final.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be
followed, including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs

3. Toprotectagainst electrical hazards as shocks, do not immerse cord, plug and
Rice Cooker in water or other liquids.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

5. Unplug from outlet when notin use and before cleaning. Allow to cool before putting
on or taking off parts.

6. Do notoperate any appliance with adamaged cord or plug or after the appliance
malfunctions or has been damaged in any manner. Return appliance to the nearest
authorized service facility for examination, repair or adjustment.

7. Theuse of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

8. Donotuse outdoors.
9. Donotletcord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces.
10. Do not place on or near a hot gas or electric burnerorina heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hotliquids.

12. To disconnect, turn any control to “off’ then remove the plug from wall outlet.
13. Do not use appliance for other than intended use.

14. This appliance is not intended for use by persons, including children, with reduced
physical or mental capabilities or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a trained
person responsible for their safety.

15. Do not clean with a water jet or pressure washer.

16.SAVE THESE INSTRUCTIONS
/N CAUTION :

A. A short power supply cord is provided to reduce the hazards resulting from
becoming entangled or tripping over a longer cord.

B. The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

C. The use of extension cords is not recommended.

This appliance has a polarized plug: (one blade is wider than the other). As a
safety feature, this plug will fitin a polarized outlet only one way. If it still does not fit,
contact a qualified electrician. Do not attempt to defeat this safety feature.



PARTS IDENTIFICATION / IDENTIFICATION DES PIECES
Z(4-441% / IDENTIFICACION DE LAS PARTES / 2 &&0!
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SPECIFICATIONS

Model No. ::::; cof;‘:‘v;; d Capacity | Dimensions (Hx W xD) | Weight Accessories
120V 10~44qts| 1145" x 17" x 14 %" 12.1 Ibs Measuring cup
- 1550 W
SR-42HZP AC (09~42L)[ (30x43x37cm) (6.5kg) | (approx. 6 fl 0z./180 mL)
r
n:\l; d(:‘eele d’alisr::r::ﬁon ::lss?;z: Capacité | Dimensions (HxL xP)| Poids Accessoires
1,0~ 44 pintes [11 4/5 pox 17 pox 14 2 po| 12,1 |b Verre mesureur
SR-42HZP |120Vea| 1SSOW {709 4ol) | @ox43x37cm) | (55kg)| (env.6ozlig/80 mL)
il BIR | BFEES K& R (R xR x8) HE F e
: L0450 [ 1145~ x17~Fx 14| 1218 R
SR-42HzP | 12008 1 1550 5 - : :
AC 0942271) | (B0x43x37JHK) | (S5AF) | (F63ihs#=l/180=7t)

ESPECIFICACIONES

N.° de Alimen- . Dimensiones .
modelo tacion Consumo |Capacidad (Al x An x Prf) Peso Accesorios
120V 10~44qts | 114" x 17" x 14 %" [12.1 Ibs Taza medidora
- 1550 W
SR-AZHZP |\ 09~42L) | (30x43x37cm) |(5.5kg)| (aprox. 6 fl.oz./180 mL)
|. (@] -
O
2d s da AHIEY Y 3J| (=0l x HHIx 20l) | 5 & 25
120V 1.0~44qats [ 11 4/5"x 17" x 14 15" [12.1 Ibs HzA
- 1550 W
SR-42HZP AC (09~42L)| (30x43x37cm) |(5.5kg) (2 6 fl.oz/180 mL)
QUI CACH
L Lugng
Kiéu noi Ng_l:on dién tiéu Dung‘lt_l‘qng Kich thudc (HxWxD) Trong P06 phu tung
dién noi lugng
thu
L0~ 444ts | 114/5"x 17" x 14 2" | 12.1 Ibs 5
SR-42HZP 120V 1550 W 09wl /5" X X > i Coc do
AC (0. 2L) | (30x43x37cm) |(5.5kg)| (khoang 6 fl.oz/180 mL)




HOW TO USE

Measure rice with the measuring cup provided. One cup of uncooked rice makes
approximately 3 cups of cooked rice by volume. Rinse rice in a seperate bowl until

water becomes relatively clear.

Place rinsed rice in the pan. Add water according to the following standard.

Using the markings on the pan

Using the measuring cup

e.g. To cook 15 cups of rice, rinse the rice,
put it into the pan and then add water
to LEVEL INDICATOR 15.

LEVEL INDICATOR
{ L *Cup IJ\
«2—3—»<4——— MAX. LEVEL:
1 Do not cook more

than this amount.

Water to be

Raw rice by cup added

23-23% cups
20-20% cups
15-15% cups
10-10% cups
................................ 5-5% cups

Adjust water quantity to your taste.

Set the pan in the rice cooker. To place it correctly on the heater,
turn the pan gently to right and left. Cover with the lid and let rice

soak approximately 30 minutes.

Plug in. Be sure the wall outlet has a ground terminal.
Do not plug in until ready to cook. Otherwise, rice may be ruined.

Press the switch, the red “Cooking / Keep Warm” lamp

tells you cooking has started.

If the pan is not in the rice cooker, cooking will not begin.

When cooking is done, the switch will pop up and the “Cooking / Keep Warm”

lamp goes out.

After the switch pops up, leave the lid closed for at least 15 minutes to steam rice.

0 NO

Unplug after use. Grasp the power plug, not the power cord.




CAUTION
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* Make sure that the pan is sitting properly in the Rice Cooker.
If the pan is not positioned correctly, the switch may pop up too soon and the
heater assembly may be permanently damaged.

Your Rice Cooker has been designed with a thermal fuse which may
automatically shut the rice cooker off.
¢ Be sure the switch is off before removing the pan.

The pan should
The pan should not be caught on the
not be caught edge of the body

i A
Foreign matter on the ledge
¢ o Healer  opove the heater Heater

Do not use if any parts are damaged. DO NOT USE THE PAN THAT IS DENTED OR

DAMAGED IN ANY WAY, SHAPE, OR FORM as it will cause one or more of the

following symptoms:

a. Cook cycle may not complete. c. Heating element may be permanently damaged.

b. Unit may shut off prematurely. d. Unit may overheat and cause the Thermal Fuse
to open resulting in a no power condition.

Do not leave the lid upside down in places that are subject to
direct sunlight. Sunlight may be reflected and focused onto
furniture, walls etc, which may result in damage to the surface.

Do not tilt the Rice Cooker on its edge or place it upside down with its power plug
connected, as this may result in damage to the Rice Cooker.

The Pan may discolor with age. This is normal. DO NOT use metal utensils with the
non-stick coated pan as damage may result to the coating on the pan.

KEEP WARM FUNCTION

1.

P

o N OA W

Once the Cooking function has finished, the Keep Warm function will continuously work until
the unit is unplugged.

The red “Cooking / Keep Warm” lamp will indicate that the Keep Warm function is working
by INTERMITTENTLY turning on for a few seconds and then turning off.

The Keep Warm function will continue until such time as the unit is unplugged.

Do not switch to Cooking during Keep Warm by pressing the switch.

Do not keep rice warm for more than 5 hours.

Do not use the Keep Warm function to reheat cold rice.

Always unplug the rice cooker BEFORE taking out the pan.

When unplugging the unit, be sure to grasp the power plug. DO NOT pull on the power cord.

HOW TO CLEAN

A Wb~

Unplug before cleaning.

Soak the pan in hot water to loosen cooked-on rice.

Do not immerse the Rice Cooker Body in water or any other liquid. Wipe with a
damp cloth and sanitize.

Do not use abrasive cleaners or steel wool. Clean with non-metal brush or pad.




MISES EN GARDE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez toujours respecter les mesures de

sécurité élémentaires, y compris les suivantes.

1. Veuillez lire toutes ces instructions.

2. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les anses ou les poignées.

3. Pour vous protéger des chocs électriques, ne plongez pas le cordon, la fiche ou le cuiseur
de riz dans de I'eau ou dans tout autre liquide.

4. Une surveillance attentive lorsque I'appareil est manipulé par les enfants ou a proximité
d’eux est nécessaire.

5. Débranchez I'appareil de la prise lorsque vous ne l'utilisez pas ou avant de le nettoyer.
Attendez que 'appareil refroidisse avant de remettre ou retirer les pieces.

6. Evitez de faire fonctionner tout appareil en vous servant d’un cordon ou d’une fiche
endommageé, suite a des dysfonctionnements ou si I'appareil a été endommagé d’'une
quelconque maniere.

7. Lutilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant peut causer des blessures.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

9. Evitez de laisser le cordon pendre d’'une table ou d’un comptoir et de le mettre en
contact avec une surface chaude.

10. Evitez de placer 'appareil au-dessus ou & proximité d’un brileur & gaz ou électrique chaud
ou a l'intérieur d’un four chauffé.

11. Faites preuve d’extréme prudence lorsque vous déplacez un appareil contenant de I'huile
chaud ou tout autre liquid chaud.

12. Toujours fixer d’abord la prise sur I'appareil, puis branchez le cordon sur la prise murale.
Pour débranchez, placez toute commande sur « off », puis débranchez le cordon de la
prise murale.

13. N'utilisez pas I'appareil pour d’autres usages que celui auquel il est destiné.

14. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou ayant une expérience et des connaissances limitées,
sauf si elles ont été préparées ou encadrées pour l'utilisation de cet appareil par une
personne correctement formée responsable de leur sécurité.

15. Ne pas nettoyer avec un jet d’eau ni avec de I'eau sous pression.

16. CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
/\ MISE EN GARDE :

A. Un cordon d’alimentation court vous est fourni pour éviter les risques
d’emmélement ou de chute que représenterait un cordon plus long.

o

B. Le cordon doit étre disposé de maniére a ne pas pendre au bord du comptoir ou de la
table : a défaut, des enfants risqueraient de le tirer ou de trébucher accidentellement.
C. L'utilisation de rallonges n'est pas recommandée.

Cet appareil est doté d’'une fiche polarisée (avec une lame plus large que l'autre).
Par mesure de sécurité, cette fiche s’adaptera a une fiche polarisée dans un sens
uniqguement. Si malgré tout elle ne s’adapte pas, contactez un électricien qualifié.
Ne tentez pas de contourner ce dispositif de sécurité.



MODE D’UTILISATION

Mesurer le riz avec le verre mesureur fourni. Un verre de riz non cuit fait environ 3 verres de riz cuit
par volume. Rincer le riz dans un bol séparé jusqu’a ce que I'eau devienne relativement claire.

Placer le riz rincé dans le panier de cuisson. Ajouter de I'eau selon la norme suivante.

Utilisation des marques sur le panier de cuisson

Utilisation du verre mesurreur

Par exemple, pour cuire 15 verres de riz,
le rincer, le mettre dans le
panier de cuisson, puis ajouter
de I'eau jusqu’a L'INDICATEAR

DE NIVEAU 1RpicatEUR
T s 7 DE NIVEAU

o 2'e——1 NIVEAU MAX. :
Ne pas cuire plus

que la quantité

indiquée.

Quantité de riz cru

Quantité d’eau

au verre ajoutée

23 verres 23-23% verres
20 verres 20-20% verres
15 VEITeS ... 15-15% verres
10 VErreS...oeeevvcciiieeeeees 10-10% verres
B VEITES ..o 5-5% verres

Ajuster la quantité d’eau selon vos préférences personnelles.

Mettre le panier de cuisson a l'intérieur du cuiseur de riz. Pour le

placer sur la plaque chauffante, tourner le panier doucement de
droite a gauche. Mettre le couvercle en place et laisser le riz
absorber le liquide pendant environ 30 minutes.

Panier de cuisson

Brancher le cuiseur de riz. S’assurer que la prise murale a une borne
de mise a la terre. Ne pas brancher le cable tant que vous n’étes pas
prés pour la cuisson. Sinon, le gout du riz sera affecté.

Borne de
mise a la
terre

Appuyer sur l'interrupteur, le voyant de cuisson / maintien au chaud
“Cooking / Keep Warm” s’allume en rouge, indiquant que la cuisson

a commencé.

Si le panier de cuisson n’est pas mis dans le cuiseur de riz, la

cuisson ne commencera pas.

Lorsque la cuisson est terminée, I'interrupteur remonte et le voyant de cuisson / maintien

au chaud “Cooking / Keep Warm” s’éteint.

Lorsque l'interrupteur remonte, laisser le couvercle fermé pendant au moins 15 minutes

pour cuire le riz a la vapeur.

N

Débrancher aprés utilisation. Saisir la fiche d’alimentation et non le cordon d’alimentation.




ATTENTION

sur les meubles, les murs, etc., et risquent d’endommager leurs surfaces. i
4 N’inclinez pas le cuiseur de riz sur son coté et ne le mettez pas a &

® Veillez a ce que le panier de cuisson soit bien placé dans le cuiseur de riz.
Si le panier n’est pas correctement place, I'interrupteur peut remonter trop t6t et les

éléments chauffants risquent d’étre endommageés de fagcon automatiquement.

Le cuiseur de riz comprend un fusible thermique qui peut le mettre
automatiquement hors marche.

® Veillez a ce que l'interrupteur soit dans la position arrét avant de retirer le panier de cuisson.

INCORRECT

Le panier ne doit pas
étre coincé sur le

Le panier ne doit bord du boitier.

pas étre coincé o
bz Elements  SU" le rebord situé = Elements
Corps étrangers ~(_ =5 chauffants 2U-dessus des chauffants
. . . éléments chauffants.
N'utilisez pas I'appareil si des éléments sont endommagés. N'UTILISEZ PAS UN PANIER
DEFORME OU ENDOMMAGE D’UNE MANIERE OU D’'UNE AUTRE, car cela pourrait
donner un ou plusieurs des symptdémes suivants :
a. Le cycle de cuisson risque de ne pas étre complet. c. Les éléments chauffants risquent d'étre endommagés de fagon permanente.
b. L'appareil risque de se mettre prématurément  d. L'appareil risque de surchauffer et d’entrainer I'ouverture du fusible thermique,
hors marche. donc la coupure du courant.

Ne laissez pas le couvercle a I'envers dans des endroits soumis directement
. . a , . . , 7
aux rayons du soleil. Les rayons du soleil peuvent étre réfléchis et concentrés

I'envers avec la prise de courant branchée, cela risque de 'endommager.

Le panier peut se décolorer avec le temps. Ceci est normal. N'UTILISEZ PAS des ustensiles en métal
avec le panier a revétement antiadhésif, cela pourrait endommager I'appareil et le revétement du panier.

FONCTION DE MAINTIEN AU CHAUD

1. Une fois la cuisson terminée, la fonction de maintien au chaud (Keep Warm) reste active jusqu'a ce
que l'appareil soit débranché.

2. Le voyant de cuisson / maintien au chaud (Cooking / Keep Warm) rouge indique que la fonction de maintien
au chaud (Keep Warm) est INTERMITTENTE, s’allumant pendant quelques secondes, puis s’éteignant.

3. La fonction de maintien au chaud (Keep Warm) reste active jusqu'a ce que I'appareil soit débranché.

4. Ne passez pas au mode cuisson lorsque la fonction de maintien au chaud (Keep Warm) est active,
en appuyant sur l'interrupteur.

5. Ne gardez pas le riz au chaud pendant plus de cing heures.

6. N'utilisez pas la fonction de maintien au chaud (Keep Warm) pour réchauffer du riz froid.

7. Débranchez toujours le cuiseur de riz AVANT de retirer le panier.

8. Lors du débranchement de I'appareil, veillez a saisir la fiche. NE tirez PAS sur le cordon d'alimentation.

COMMENT NETTOYER

1. Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

2. Faites tremper le panier dans I'eau chaude pour faire décoller le riz collé.

3. Ne plongez pas le boitier du cuiseur de riz dans I'eau ou tout autre liquide. Essuyez avec un chiffon humide et propre.

4. Nutilisez pas de nettoyants abrasifs ou de laines d'acier. Nettoyez avec une brosse ou un tampon non-métallique.

10
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MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se usen aparatos eléctricos, siempre deberan seguirse las

precaumones de seguridad basica que incluyen lo siguiente:
Lea todas las instrucciones.

2. No toque las superficies calientes. Use las agarraderas o manijas.

3. Para protegerse contra los peligros eléctricos, no sumerja el cable, los
enchufes y la Olla Arrocera, excepto la tapa y la cacerola, en agua u
otro liquido.

4. La supervision de cerca es necesaria cuando cualquier aparato se use
por o cerca de los ninos.

5. Desenchufe el aparato del tomacorriente cuando no se use y antes de
limpiar. Permita que se enfrie antes de colocar o quitar las partes.

6. No opere ningln aparato con un cable o enchufe dafhado o después
que funcione mal el aparato, o si se ha danado de cualquier manera.
Devuelva el aparato a la instalacion de servicio autorizado mas
cercana para que lo examinen, reparen o ajusten.

7. El uso de conexiones de accesorios no se recomienda por el fabricante
del aparato ya que podria causar riesgos.

8. No lo use en exteriores.

9. No permita que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o del
mostrador, o que toque superficies calientes.

10. No coloque el aparato cerca de gas caliente o sobre un quemador
eléctrico, o en un horno encendido.

11. Debera tenerse precaucion extrema al mover un aparato que contenga
aceite caliente u otros liquidos calientes.

12. Siempre conecte el enchufe primero al aparato, luego enchufe el cable
de corriente al tomacorriente de la pared. Para desconectar, apague
cualquier control y luego quite el enchufe del tomacorriente de la
pared.

13. No use el aparato de manera diferente al uso propuesto

14. Este aparato no esta disefiado para que lo usen personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sea bajo supervision o siguiendo las instrucciones
relativas al uso del aparato por una persona correctamente capacitada,
responsable de su propia seguridad.

No limpie con un chorro de agua o un limpiador de alta presion.

16 GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
/\ PRECAUCION

A. Un cable de corriente corto se proporcionara para reducir los riesgos
que resulten de quedar enredado o tropezarse con un cable mas largo.
El cable debe colocarse de manera que no cuelgue del mostrador o la mesa de
manera que los nifios no puedan tirar de él o tropezarse accidentalmente.

C. No se recomienda el uso de cables de extension.

Este aparato tiene un enchufe polarizado: (una pata es mas ancha que la otra).
Como medida de seguridad, este enchufe encajara en un tomacorriente
polarizado sélo de una manera.

Si todavia no encaja, comuniquese con un electricista calificado.

No trate de ignorar esta medida de seguridad.

14



COMO USAR

b

Medir el arroz con la taza medidora incluida. Una taza de arroz crudo proporciona
aproximadamente 3 tazas de arroz cocido. Lavar el arroz en otro recipiente hasta que el

agua se vuelva relativamente clara.

Introducir el arroz lavado en el recipiente. Ahada agua de acuerdo con las normas siguientes.

Empleo de las marcas del recipiente

Empleo de la taza medidora

P.ej., Para cocinar 15 tazas de arroz, lave Arroz por tazas

Agua anadida

éste en el recipiente y ahada agua

hasta “15” de la INDICACION DE 28 tazas

23-23% tazas

20 tazas.... ...20-20% tazas
NIVEL DE AGUA. 15 tazas..... ... 15-15% tazas
INDICADOR 10 tazas.... 10-10% tazas
{ T Jv' Cop |J\ DE NIVEIT 5 tazas 5-5% tazas
42— = ~——— NIVEL MAXIMO.
No cocer mas de
esta cantidad
Ajuste la cantidad de agua a su gusto.
3 Introducir el recipiente en la marmita. Para una correcta colocacion Recipiente
sobre el hornillo, girar suavemente el recipiente hacia los lados.
Tapar y dejar el arroz a remojo durante aproximadamente 30
minutos.
S —

Enchufar. Asegurarse de que el tomacorriente tenga un terminal
puesto a tierra.

No conectar hasta que el arroz esté listo para cocer. De otra manera
puede deteriorarse.

Terminal
puesto a
tierra

Presionar el interruptor. El indicador de Luz de “Cooking (Cocinar) /
Keep Warm (Mantener Caliente)” sefalara que se ha iniciado la
coccion.

La coccidn no se iniciara hasta que no se coloque el recipiente
dentro de la marmita.

Cuando la coccién haya finalizado, el interruptor se disparara. El indicador de

“Cooking (Cocinar) / Keep Warm (Mantener Caliente)” se apagara.

Después que el interruptor se mueva hacia arriba, dejar la marmita cubierta durante unos 15

minutos para que al arroz se sature de vapor.

0N O

Desconectar después de usar. Se recomienda tirar del enchufe, no del cable de alimentation.
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PRECAUCIONES

1 ® Asegurese de que la sartén se encuentre colocada adecuadamente sobre la olla arrocera.
Si la sartén no se coloca adecuadamente, es posible que el interruptor salte
demasiado pronto y que el calentador se dafe de forma permanente.

Su olla arrocera ha sido disefiada con un termofusible que puede apagarla
automaticamente.

® Antes de retirar la sartén, asegurese que el interruptor se encuentra apagado.

INCORRECTO

La sartén no debe

i engancharse en el
La sartén no debe borde del cuerpo.

engancharse en el

saliente sobre el =1
Elementos / &= Calentador calentador. L ) Calentador

extrafios
No utilizar si hay alguna pieza dafiada. NO UTILICE LA SARTEN S| ESTA GOLPEADA
O DANADA DE CUALQUIER MODO O FORMA, ya que generara una o mas de las
siguientes situaciones:
a. El ciclo de coccion puede no completarse.  c. El calentador puede dafiarse permanentemente.
b. La unidad se puede apagar antes de tiempo. d. La unidad puede sobrecalentarse y hacer que el termofusible se
abra, lo que provoca un corte en la alimentacion.

'y
Q3

No deje la tapa boca abajo en lugares donde le dé el sol directamente. E
Es posible que la luz solar se refleje y concentre sobre muebles, i
paredes, etc., lo que puede generar dafios en las superficies.

No incline la olla arrocera sobre su borde ni la coloque al revés &

mientras se encuentra enchufada, ya que puede dafarse.

La sartén puede perder su color con el paso del tiempo. Es normal. NO utilice utensilios
metalicos sobre la sartén antiadherente ya que pueden dafar su recubrimiento.

O W N

FUNCION MANTENER CALIENTE

1. Una vez finalizada la funcién de Cooking (Cocinar), la funcién Keep Warm (Mantener Caliente)

se mantendra activa hasta que se desenchufe el aparato.
2. Laluz roja “Cooking (Cocinar) / Keep Warm (Mantener Caliente)” indica que la funciéon Keep Warm

(Mantener Caliente) se encuentra activa al encenderse y apagarse en forma INTERMITENTE.
. La funcién Keep Warm (Mantener Calientese mantendré encendida hasta que se desenchufe el aparato.
. No cambie a Cooking (Cocinar) durante el periodo de Keep Warm (Mantener Caliente) pulsando el interruptor.
. No mantenga el arroz tibio durante mas de 5 horas.
. No utilice la funciéon Keep Warm (Mantener Caliente) para calentar arroz frio.
. Siempre desenchufe la olla arrocera ANTES de retirar la sartén.
. Al desenchufar el aparato, asegurese de agarrar el enchufe. NO tire del cable de alimentacion.

LIMPIEZA

1. Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

2. Remoije la sartén en agua caliente para aflojar el arroz pegado.

3. No sumerija el cuerpo de la olla arrocera en agua ni en otro tipo de liquido. Repase y limpie con
un pafio humedo.

4. No utilice limpiadores abrasivos o lana de acero. Limpie con un cepillo o almohadilla no metalica.

16
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THIET Bl AN TOAN QUAN TRONG

Khi st dung thiét bj dién, phai luén tuan tha cac khuyén céo vé an toan co ban, bao gbm:

1. Doc tit ca huwéng dan.

2. Khéng cham vao bé mat néng. St dung quai xach hodc num.

3. Dé tranh bj dién giat, khdng nhang day, phich cdm va N&i com dién vao nwéc hodc
dung dich khac.

Can giam sat chat ché khi tré s& dung hodc & gan thiét bi.

5. Rt phich cdm khdi 6 cdm khi khong st dung va trude khi vé sinh. Boi cho ngudi truéc
khi bé cac b6 phan vao hoac lay cac bg phan ra.

6.  Khong véan hanh bét ky thiét bi nao c6 day hoac phich cdm b hdng hoac sau khi co hién
twong héng héc‘ hoé‘c thié'g bi da bj hdng bang bat ky cach péo. Tra thiét bi lai cho co s& dich
vu dwoc Gy quyén gan nhat dé kidm tra, stva chiva hodc didu chinh.

7. S dung cac phu kién kém theo khdng dwoc khuyén nghi bdi nha san xuét thiét bi co thé gay
ra thwong tich.

8.  Khodng st dung ngoai troi.

9. Khéng dé& day méc vao canh ban hoic ké bép hoac tiép xuc véi bé méat nong.

10. Khong dat thiét bj trén hodc gan bép ga néng hodc bép dién hoac trong 16 nwéng.

11.  Phai d&c biét lwu y khi di chuyén thiét bi chira dau néng hodc dung dich néng khac.

12. Dé& rat phich cdm, chuy&n moi didu khién v& “tat”, sau do rut phich cdm khoi 6 cim trén twong.

13. Khong st dung thiét bi cho cac muc dich khac.

14. Thiét bj nay khéng danh cho nhirtng nguei (bao gébm tré em) c6 khiém khuyét vé
co thé, giac quan hodc tri tué hay thiéu kinh nghiém va kién thirc st dung trv khi
ho da dwoc nguwdi chiu trach nhiém vé& s an toan clia ho giam sat hoac hwdng
dan st dung thiét bi.

Khéng Iam sach v&i mot may bay phan Iyc nuoc hoac may rwa ap luc

16. GIU LAI CAC HU'ONG DAN NAY,
/\ THAN TRONG

A. Mat nguan cung cap ian day ran caa cung cap 4 giam nguy co nguy hiam gay ra tra
thanh cac nguw ca hay bat nga vap phai day dai hon.

B. Day ianphai wac sap xap sao cho khéng batreo lang lo qua ba hay mat ban, noi trd
nha c6 tha kéo hay v6 tinh vap phai.

C. Khong khuyan khich dung day ian nai dai.

Thiat banay cé mat xu thad cdm: (mat Iwai dao 1a rang Ian hon nhang ngwai khac). Nhw mat
tinh n ng an toan, & nay sa phu hap vai mat xu tha dy c¢6 1 cach duy nhat. Nau né van khéng
hap vai, lien lac vai mat pha ta tha iadn. Dang cé macd anh bditinh n ng an toan.
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CACH SU DUNG

—t

Dong gao bang cdc do dinh kém. Mgt c6c gao s& ndu thanh khoang 3 c6c com. Vo gao
trong mot chau nudc khac cho dén khi nudc trg nén kha trong.

DG gao d rlra xong vao nodi trong. Sau do, thém nudc vao theo mirc tiéu chudn nhu sau.

Néu dung Bang Muc Nudc khac & vach ndi trong Néu dung c6c do
Thi du: D& ndu 15 cdc gao, trudc hét vo N S6 c6c nudc
sach gao, d6 gao vao ndi trong, S0 coc gao phai thém

roi thém nudc dén vach ‘15’ clia ~ =
B&ng Muc Nudc 23-23"4 cBc

, “ 0ol | o 20-20"4 cbc
E’LUNC CHEPHAN | 15 (8c. e, 15-15% c8c
1 T +Cup |J‘ O, G ~ 10 COC.unrirniinneernnrens ...10-10"4 coc
YE" MUC TOI DA: 5 COC . cueieererrnsresreseeeeses 5-5v4 c8c
Xin dirng ndu

qua muc nay

Hay thém bdét lugng nudc sao cho com hgp véi khau vi riéng cua ban.

Dbat ndi trong vao than noi. Dat that dung trén ddy gia nhiét cla
noi, roi xoay nhe qua bén phai bén trai nhu hinh vé. Bay vung
no6i. Nén ngam gao trong nudc khoang 30 phdt.

Noi trong

Khi cam dién.
Phai chic chan la & cdm dién co day dat. Chg cdm dién cho dén khi
can dung. Néu khong vay thi sé cd thé lam cho com hdng dugc.

An nit céng téc, dén do Cooking (NAu) / Keep Warm (Gitr Am)
sé sang bao hiéu bat dau ndu cam.

Néu ndi trong chua dugc dat vao than ndi thi n6i cdm dién sé
khong hoat dong.

Khi ndu com d& xong, cong tac s& bat Ién va dén
“Cooking (N&u) / Keep Warm (Gitr Am)” sé& t3t.

Sau khi nit c6ng t3c da bat Ién, tiép tuc ddy vung it nhat 15 phit d&€ hap com.

0 N O

Sau khi ding xong, rut phich dién ra. Khi rdt, chi y cam phan phich dién chi khong
cam phan day dién.
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LUUY

1 ® DPam bao ndi trong duoc dat dung cach trong ndi com dién.
Né&u ndi trong khéng dudc dat dung cach, cdng tac co thé bat Ién qua sém va bd gia
nhiét c6 thé bi hu hdng vinh vién.

N6i com dién cla ban da dudc thiét k& véi cau chi nhiét co thé tat ndi com
dién tw dong.

® Hay chéc chan cong tac tét trude khi 18y ndi trong ra.
KHONG NEN
Khéng nén dé noi
trong bi dinh vao

Khong nén dé nodi canh than ndi com
trong bi dinh vao dién

g0 phia trén bo A —~ AN .
Ngoai vat & =—— B6 gia nhigt  gia nhiét L.h,‘/ B0 gia nhiét

Khong st dung néu bat ky bd phan nao bi héng hoc. KHONG SU DUNG NOI TRONG
2 BI MOP MEO HOAC HU HONG THEO BAT KY CACH THUC, HINH DANG NAO bgi vi

diéu nay sé gay ra mot hodc nhiéu hién twong sau day:

a. Chu trinh ndu cé thé khong hoan tat.  c. Bd phan gia nhiét cé thé bi hu héng vinh vién.

b. N6i com dién c6 thé tat sém. d. N6i com dién co thé bi qua nhiét va khién cau chi nhiét

bi h& dan dén khong vao dién.

Khéng dé nglra ndp ndi & nhitng noi tiép xuc truc tiép vai anh
3 nang mat troi. Anh ndng mét trdi co thé bi phan chiéu va hoi tu

trén d6 dac, tusng, dan dén hu hdng bé mét.

Khong duoc dat nghiéng ndi com dién hodc dat up ndi xudng khi
dang cdm day ngudn vi diéu nay cé thé khién ndi com dién bi hdng hoc.

&n bang kim loai véi ndi trong chéng dinh vi c6 thé lam bong tréc I6p phd chéng dinh trén noi.

5 Noi c6 thé bi bién mau theo thdi gian. Diéu nay 1 binh thuding. KHONG st dung cac dung cu nau

CHUC NANG GIT AM

1.

O N O W

Khi chirc nang Cooking (Nau)da hoan tat, chirc nang Keep Warm (Gitr Am) s& hoat ddng lién
tuc cho dén khi ban rat phich cdm ctia ndi com dién.

. Dén “Cooking (N&u) / Keep Warm (Gi®* Am)” s& cho biét r&ng chirc n&ng Keep Warm (Gitr Am)

dang hoat ddng bang cach bat KHONG LIEN TUC trong vai gidy, sau do tét.

. Chtrc n&ng Keep Warm (Gitr Am) sé tiép tuc cho dén khi ban rat phich cdm ctia Noi com dién.

. Khéng chuyén sang Cooking (N4u) trong khi Keep Warm (Gitr Am) bang cach nhan nat cong tac.
. Khéng gitr &m com qua 5 gid.

. Khdng st dung Keep Warm (Gier Am) d€ ham nong lai com ngudi.

. Luén rat phich cdm ndi com dién TRUOC KHI 14y ndi trong ra.

. Khi rt phich cdm ndi com dién, hdy nhd ndm dau phich cdm. KHONG rt ra bing cach kéo day ngudn.

CACH LAM S ACH

1
2

. Rut phich cdm trudc khi lam sach.

. Ngam néi trong vao nudc ndng d& cho com bong ra.
3.
4,

Khéng nhing than ndi com dién vao nudc hodc bat ky chat 1dng nao khac. Lau bang khan 8m va vé sinh.
Khéng st dung gié lau nham hoac nui thép. Lau sach bang ban chai phi kim loai ho&c miéng bot bién.
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Limited Warranty (ONLY FOR U.S.A.)

Panasonic Products Limited Warranty

Limited Warranty Coverage (For USA Only)

If your product does not work properly because of a defect in materials or
workmanship, Panasonic Corporation of North America (referred to as “the
warrantor”) will, for the length of the period indicated on the chart below,
which starts with the date of original purchase (“warranty period”), at its
option either (a) repair your product with new or refurbished parts, (b) replace
it with a new or a refurbished equivalent value product, or (c) refund your
purchase price. The decision to repair, replace or refund will be made by the
warrantor.

Product or Part Name Parts Labor

SR42HZP
SR42HZPW
SRGA42PL
SRGA721L
SR2363ZW

6 Months 6 Months

During the “Labor” warranty period there will be no charge for labor. During
the “Parts” warranty period, there will be no charge for parts. This Limited
Warranty excludes both parts and labor for non-rechargeable batteries,
antennas, and cosmetic parts (cabinet). This warranty only applies to
products purchased and serviced in the United States. This warranty is
extended only to the original purchaser of a new product which was not sold
“asis”.

Mail-In Service
In the United States, call 1-877-266-6836 and press option 5, or please
visit http://shop.panasonic.com/support

When shipping the unit, carefully pack, include all supplied accessories
listed in the Owner’s Manual, and send it prepaid, adequately insured and
packed well in a carton box. When shipping Lithium lon batteries please
visit our Web Site at http://shop.panasonic.com/support as Panasonic
is committed to providing the most up to date information. Include a letter
detailing the complaint, a return address and provide a daytime phone
number where you can be reached. A valid registered receipt is required
under the Limited Warranty.

IF_REPAIR IS NEEDED DURING THE WARRANTY PERIOD, THE
PURCHASER WILL BE REQUIRED TO FURNISH A SALES
RECEIPT/PROOF OF PURCHASE INDICATING DATE OF PURCHASE,
AMOUNT PAID AND PLACE OF PURCHASE. CUSTOMER WILL BE
CHARGED FOR THE REPAIR OF ANY UNIT RECEIVED WITHOUT SUCH
PROOF OF PURCHASE.

Limited Warranty Limits and Exclusions

This warranty ONLY COVERS failures due to defects in materials or
workmanship, and DOES NOT COVER normal wear and tear or cosmetic
damage. The warranty ALSO DOES NOT COVER damages which occurred
in shipment, or failures which are caused by products not supplied by the
warrantor, or failures which result from accidents, misuse, abuse, neglect,
mishandling, misapplication, alteration, faulty installation, set-up
adjustments, misadjustment of consumer controls, improper maintenance,
power line surge, lightning damage, modification, introduction of sand,
humidity or liquids, or rental use of the product, or service by anyone other
than a Factory Service Center or other Authorized Servicer, or damage that
is attributable to acts of God.

THERE ARE NO EXPRESS WARRANTIES EXCEPT AS LISTED UNDER
“LIMITED WARRANTY COVERAGE”.

THE WARRANTOR IS NOT LIABLE FOR INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES RESULTING FROM THE USE OF THIS
PRODUCT, OR ARISING OUT OF ANY BREACH OF THIS WARRANTY.
(As examples, this excludes damages for lost time, travel to and from the
servicer, loss of or damage to media or images, data or other memory or
recorded content. The items listed are not exclusive, but for illustration only.)

ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING THE
WARRANTY OF MERCHANTABILITY, ARE LIMITED TO THE PERIOD
OF THE LIMITED WARRANTY.
Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or
consequential damages, or limitations on how long an implied warranty lasts,
so the exclusions may not apply to you.
This warranty gives you specific legal rights and you may also have other
rights which vary from state to state. If a problem with this product develops
during or after the warranty period, you may contact your dealer or Service
Center. If the problem is not handled to your satisfaction, then write to:

Consumer Affairs Department

Panasonic Corporation of North America

661 Independence Pkwy

Chesapeake, VA 23320

PARTS AND SERVICE, WHICH ARE NOT COVERED BY THIS LIMITED
WARRANTY, ARE YOUR RESPONSIBILITY.

p
Shop
Accessories!

for all your Panasonic gear
Go to

http://shop.panasonic.com/support

Get everything you need to get the most out of
your Panasonic products
Accessories & Parts for your Camera, Phone, A/V
products, TV, Computers & Networking, Personal
Care, Home Appliances, Headphones, Batteries,
Backup Chargers & more...

Customer Services Directory
For Product Information, Operating Assistance,

Parts, Owner’s Manuals, Dealer and Service info
go to http://shop.panasonic.com/support

For the hearing or speech impaired TTY: 1- 877-833-8855
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